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RESUMO

A producéo do queijo coalho caseiro consiste em uma atividade alicergada na dindmica econdmica,
cultural e social do Territério da Bacia Leiteira/Alagoas. Tomando como base esse recorte espacial, 0
artigo tem como objetivo analisar a persisténcia da elaboracdo desse alimento mediante a relacdo entre
identidade, tradicdo e territorio. A metodologia baseou-se em pesquisas bibliograficas, documentais e
de campo junto a 50 produtoras do queijo coalho caseiro. Constatou-se que a manutencéo das praticas
queijeiras desenvolvidas nas unidades de produgdo familiar é protagonizada, sobremaneira, pelas
mulheres, reconhecidas como guardids da elaboracdo artesanal e caseira do queijo coalho. Além de
viabilizar a reproducdo socioecondmica da familia, o saber-fazer e as técnicas intrinsecas a essas
atividades configuram elementos simbdlicos, que contribuem na definicdo do ser social e da
identidade das mulheres produtoras do queijo.

Palavras-chave: Queijo coalho caseiro, Territorio, Identidade, Tradicéo.

RESUMEN

La elaboracion de queso cuajo casero es una actividad basada en la dindmica econémica, cultural y
social del Territério da Bacia Leiteira/Alagoas. A partir de este recorte espacial, el articulo tiene como
objetivo analizar la persistencia de la elaboracion de este alimento a través de la relacién entre
identidad, tradicion y territorio. La metodologia se basé en una investigacion bibliogréfica,
documental y de campo con 50 productoras de queso cuajo casero. Se constatd que el mantenimiento
de las précticas queseras desarrolladas en las unidades de produccién familiar es desempefiado,
principalmente, por mujeres, quienes son reconocidas como guardianas de la produccion artesanal y
casera del queso cuajo. Ademas de posibilitar la reproduccion socioeconémica de la familia, el saber
hacer y las técnicas intrinsecas a estas actividades configuran elementos simbdlicos, que contribuyen a
la definicion del ser social y la identidad de las mujeres productoras de queso.

Palabras clave: Queso cuajo casero, Territorio, Identidad, Tradicion.

INTRODUCAO

A producgéo de derivados artesanais de leite em Alagoas reflete as interfaces de

atividades econdémicas, sociais e culturalmente territorializadas. A expressao “nasci e me criei

! Essa pesquisa resulta da Tese de Doutorado intitulada: “Territorios queijeiros: tradi¢do e
ressignificacdo no Sistema Agroalimentar do Leite em Alagoas” defendida em fevereiro de 2021 no
Programa de P6s-graduacdo em Geografia da Universidade Federal de Sergipe (PPGEO/UFS).

2 Doutor em Geografia pelo Programa de Pés-graduacdo em Geografia da Universidade Federal
Sergipe — PPGEO/UFS, E-mail: natanufs@mail.com
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fazendo queijo”, recorrente nas narrativas das produtoras, demonstra que as atividades
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atreladas a elaboracdo do queijo coalho assentam-se em saberes e experiéncias tradicionais
mantidas e propagadas por diferentes geracdes familiares ao longo do tempo.

Dentre as praticas difundidas no territério, os saberes e a elaboracdo do queijo coalho
caseiro destacam-se como atividades mantidas por membros da agricultura familiar
camponesa, especialmente, as mulheres. O processo de leitura dessas dinamicas teve como
objetivo analisar a relacdo entre identidade, tradicdo e territério na persisténcia dessas
atividades agroalimentares. Para atingir o proposito dessa investigacdo foi definido como
recorte geografico da pesquisa o Territério da Bacia Leiteira — TBL, que esta localizado no
semiarido alagoano.

A incorporacdo das queijarias caseiras nesse estudo tem como justificativa viabilizar o
reconhecimento e a valorizacéo das estratégias de reproducdo social e cultural protagonizadas
por essas mulheres. O fortalecimento dessas atividades agroalimentares nas pequenas
unidades de producédo revela-se como uma possibilidade de ativacdo de recursos patrimoniais,
culturais e identitarios produzidos e preservados no territério.

Para além da introducdo, o artigo segue estruturado com quatro se¢des: na primeira,
discute-se os percursos metodoldgicos adotados na efetivacdo da pesquisa; na segunda,
realiza-se uma abordagem teorica fundamentada nas discuss@es sobre identidade, tradicdo e
territério; na terceira, apresenta-se as discussdes e 0s resultados da pesquisa, mediante uma
inter-relacdo entre o queijo coalho caseiro e a concepcao do alimento identitario; na quarta,
sdo tecidas as consideracdes finais, que, posteriormente, sdo seguidas pelas referéncias

utilizadas no artigo.

METODOLOGIA

A metodologia baseou-se em pesquisas bibliograficas, documentais e de campo junto
as produtoras de queijo. Nessa ultima modalidade foi aplicada a técnica snowball (VINUTO,
2014) e o uso de entrevistas semiestruturas (GIL, 1999) e do diario de campo (LOPES et al.,
2002) como instrumentos de pesquisa.

As pesquisas de campo foram realizadas nos anos de 2019 e 2020. Essa etapa
possibilitou o confrontamento entre a teoria e a empiria, bem como, a interpretacdo dos

conceitos mediante a inter-relacdo com a dimensdo pratica. Em consonancia com essa
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abordagem, Gil (1999) assevera a importancia dos estudos de campo em funcdo das
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oportunidades de aprofundamento sobre o fenbmeno investigado.

No ano de 2020, o planejamento incluia a realizacdo de atividades de campo a partir
do més de margo. Todavia, em funcdo da emergéncia e avanco da pandemia da Covid-19 as
mesmas foram temporariamente suspensas. Na interrup¢do das pesquisas considerou-se as
publicacGes legais de ambito federal e do estado de Alagoas sobre as medidas de
enfrentamento da Covid-19%, bem como, a Portaria n.° 241, de 17 de marco de 2020, da
Universidade Federal de Sergipe, que suspendeu as atividades académicas presenciais, diante
do cenario de emergéncia da salde publica (UFS, 2020). As tomadas de decisdes tiveram
ainda como observancia as declara¢cdes da Organizacao Mundial da Satide — OMS, que em 11
de margo de 2020 classificou como pandemia a Covid-19 (ONU, 2020).

As pesquisas de campo foram retomadas entre 0s meses de setembro e dezembro de
2020 ap0s a publicacdo do Decreto Estadual n°. 71.467, de 29 de setembro de 2020, que
flexibilizou o funcionamento das atividades essenciais e ndo essenciais em todo o estado de
Alagoas, diante do cenério de reducdo do nimero de novos casos e mortes pela Covid-19.
Seguindo as orienta¢des sanitarias de enfrentamento ao novo coronavirus foram realizadas as
seguintes medidas preventivas: uso de mascara, higienizacdo das médos e ferramentas de
pesquisa com alcool-gel 70 e distanciamento de 1,5 metros em relacdo aos entrevistados.
Embora esse contexto tenha implicado a necessidade de replanejamento metodoldgico, a
retomada das pesquisas permitiu a realizacdo de novas analises das atividades queijeiras
diante da configuracédo da pandemia.

REFERENCIAL TEORICO

A identidade que referencia a vida das produtoras de queijo incorpora experiéncias
sociais e culturais atreladas as praticas de elaboragdo desse alimento. Essa identidade insere-
se em outra mais abrangente, que compreende a dimensdo do ser e identificar-se como
sertanejas. Considera-se, entdo, que o TBL de Alagoas constitui o palco fundamental na
construcdo de uma identidade, que agrega esse alimento como elemento simbdlico,
legitimador e portador de representacéo social e cultural.

Em consonéncia com o pensamento de Haesbaert (1999) sobre identidade, verifica-se

que a forma de autoidentificacdo das mulheres sertanejas, mantenedores das atividades

3 A priori considerou-se a Lei Federal n.° 13.979, de 06 de fevereiro de 2020 e o Decreto Estadual n.° 69.501, de
13 de margo de 2020.
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queijeiras, baseia-se no reconhecimento do territorio e no pertencimento ao grupo com o qual
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partilha sua vida social e cultural. As atividades associadas a producdo dos queijos caseiros,
além de configurar uma estratégia de territorialidade, podem ser definidas como marcadores
identitérios do grupo social.

Ao discutir o conceito de identidade, Castells (1999) menciona que ela resulta de um
processo de construcdo de significados mediante um conjunto de experiéncias e atributos
culturais, que prevalecem sobre outras fontes de significados. Para o autor, a definigdo da
identidade traduz processos de legitimidade, diferenciacdo e integracdo do grupo social, bem
como, envolve contextos de individualizacdo e autoconstrucdo. O queijo e 0s saberes
intrinsecos a sua elaboracdo consolidam-se como simbolos do territério, que atribuem
significados aos atores pertencentes ao grupo.

O processo de construcdo das identidades, conforme apontado por Castells (1999), sempre
ocorrera em um contexto de relacfes de poder, cuja origem e distingdo resumem-se basicamente
em trés formas: a legitimadora, reproduzida por entidades dominantes da sociedade, que tem
como objetivo expandir as relacbes de dominagdo aos atores sociais; a de resisténcia,
desempenhada por atores situados em posicdes e condi¢Bes desfavoraveis e/ou estigmatizadas; e a
de projeto, construida por meio de um material cultural e/ou ideolégico capaz de redefinir
posi¢es dominantes na sociedade.

Para além das discussdes entdo realizadas, pode-se afirmar que a manutencdo das
atividades atreladas a produgdo dos queijos artesanais estdo intrinsecas a consolida¢do de uma
identidade de persisténcia, ou seja, que resulta de processos enddgenos, situados na dimenséo do
pertencimento e cuja legitimidade decorre das préaticas culturais e rotineiras do cotidiano, sem que
haja, necessariamente, uma pauta de reivindicagcbes e um conjunto de simbolos definidos e
orientados por movimentos sociais, culturais e/ou segmentos politicos exteriores ao territério.

A relacdo de pertencimento e a construcdo de identidades entre os individuos de um
territorio, conforme ressaltado por Bassand (1992), também pode ser classificada mediante cinco
tipologias: os apaticos e os resignados, individuos passivos e nao engajados nos interesses locais e
territoriais; os migrantes potenciais, que ndo identificam no territorio perspectivas de realizagédo
dos seus projetos sociais e econdmicos e buscam estratégias para migrarem; os modernizadores,
formado pelos bem sucedidos na politica e economia local, geralmente, depreciadores do
patrimdnio e que visualizam as tradigdes como um conjunto de préaticas obsoletas e retardatarias,
que dificultam o desenvolvimento das acOes de modernizagdo; os tradicionalistas, que se
autorreconhecem em uma identidade historica, patrimonial e reivindicam um projeto territorial de

manutencdo e reconstrucdo das praticas socioecondmicas e culturais legitimadas historicamente
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socioeconémica da regido e assumem uma atitude autbnoma de desenvolvimento.

Considerando as tipologias supracitadas e os relatos obtidos nos estabelecimentos rurais,
observa-se que as produtoras do queijo sdo classificadas como tradicionalistas. Entre elas h4 o
reconhecimento de uma identidade, que as legitimam como grupo social responsavel pela
manutencdo das atividades agroalimentares associadas a elaboragdo do queijo coalho caseiro.
Embora suas atividades perpassem por movimentos de ressignificagdo, as préaticas desenvolvidas
por essas mulheres fundamentam-se na tradicdao. Verifica-se que a definicdo das identidades dos
homens e mulheres, mantenedores das atividades queijeiras e criatdrias, baseiam-se no
reconhecimento do territério e no pertencimento ao grupo com o qual partilha sua vida social e
cultural. Considerando a perspectiva de Haesbaert (1999) sobre o conceito de identidade, observa-
se que essas dindmicas denotam a constitui¢do de identidades territoriais.

Nos relatos dos produtores rurais, especialmente, das mulheres produtoras do queijo
coalho caseiro, sobressaem discursos que evidenciam a relevancia das atividades queijeiras na
definicdo dos grupos sociais. Esse alimento representa superacdo diante das dificuldades
vivenciadas no sertdo, consiste em autonomia na aquisicao de renda responsavel pela reproducéo
social da familia e possibilita a propagacdo de saberes, mediante as redes de reciprocidade e
convivéncia. Por esta razdo, é possivel afirmar que a identidade desses atores foi relativamente
construida mediante a intensidade das experiéncias vivenciadas no campo de reproducdo das
atividades queijeiras. Para Almeida (2019), as identidades fundamentadas em bases culturais
solidas contribuem na construgdo do ser social.

No processo de definicdo das identidades, Almeida (2009, p.308) também considera
importante “a singularidade das relagdes de cada individuo com o espago”. A autora enaltece
gue a soma das experiéncias configura uma pluralidade particular, que reforcam a
multiplicidade de relacbes de pertencimento. No mundo marcado pela intensificacdo da
mobilidade e definicdo de novas temporalidades, verifica-se a construcdo de praticas
individuais e coletivas, que traduzem as mdaltiplas combinagdes de inter-territorialidades e
intra-territorialidades.

A nocdo de territorio apresenta ligacdo com a identidade, considerada um referencial
que proporciona 0 enraizamento dos atores mediante representacGes simbdlicas e sociais.
Muchnik (2006) menciona que a identidade configura um aporte de qualificacdo e valorizacédo
dos alimentos, que influencia na demanda pelos produtos. No TBL, a relagdo simbdlica das

produtoras e consumidores com os derivados de leite dar-se pelo fortalecimento da identidade

alimentar alicercada no territdrio.
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Considerando a perspectiva de Haesbaert (1999), é possivel afirmar que esse processo
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estd vinculado a construcdo de identidades territoriais, que para Almeida (2019) séo
materializadas mediante relacGes de pertencimento dos atores sociais com o territorio de
vivéncia e que se projeta em seu imaginario. A autora reforca que para a definicdo da
identidade sdo eleitos simbolos, paisagens, objetos e praticas, que atribuem significado na
construcdo do ser social.

Tais elementos remetem a experiéncias do passado que, consideradas importantes na
configuracdo identitaria do grupo social, sdo reproduzidas no presente. Tal fato decorre do
limiar entre a identidade e a tradicdo na constituicdo simbolica do queijo coalho caseiro.
Giddens (2002, p.32-33) menciona que a tradicdo deriva do trabalho “continuo de
interpretacdo que € realizado para identificar os lacos que ligam o presente ao passado”
mediante processos interpretativos. Para o autor, ela também pode ser entendida mediante a
relacdo que estabelece com o futuro, tendo em vista, que as praticas estabelecidas e
reproduzidas buscam a organizacdo do tempo porvindouro. Para o autor, faz-se necessario
destacar os limites que associam tradicdo a repeticdo, pois repetir sugere tempo e muitas
praticas tradicionais estdo marcadas pela transmissdo de cddigos e saberes por meio da
oralidade e da observacao, o que dificulta depreender a sua cronologia.

A respeito da producdo de alimentos, Santos et al. (2016) reforca que sdo
denominados tradicionais os produtos que agregam praticas de manipulacdo atreladas a
saberes, que preservam um receitudrio de rituais de producdo com reputacdo reconhecida.
Nesse contexto, o repertério de modos de fazer singulares perpassam pela origem da matéria-
prima, as representacdes simbdlicas na elaboracéo, as formas de armazenamento e 0 consumo,
etapas que entrelacam o tempo passado com o presente.

Na concepgdo de Giddens (2002), apesar de no periodo pos-tradicional consolidar-se
mudancas que atuam no reordenamento das atividades produtivas, 0 mesmo reitera que nenhuma
cultura elimina inteiramente a escolha de patrGes técnicos e de comportamento fundamentados no
cotidiano. Saquet (2010) menciona que ha uma complementaridade entre elementos econémicos,
sociais e culturais inerentes e de origem extrinseca ao territorio, que embora implique a sua
requalificacdo e reconfiguragdo, ndo o anula. Nesse sentido, a tradigdo e os habitos em torno das
atividades agroalimentares passam por adaptacdes, mas, por defini¢do, ainda ordenam a vida do
grupo devido a permanéncia de canais relativamente fixos.

Ao estabelecer um paralelo dessa discussdo com os atores pertencentes ao TBL,

verifica-se que a dindmica rural, a criagdo de gado e as atividades queijeiras sdo elementos
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na formulacdo da identidade das mulheres produtoras de queijo.
RESULTADOS E DISCUSSAO

O TBL apresenta uma dinamica territorial associada a pecuéria e ao processamento de
derivados de leite. Dentre as unidades de producédo desses alimentos destacam-se as queijarias
caseiras, que estdo distribuidas em dez municipios (Mapa 1). O predominio desses
estabelecimentos em Belo Monte e Pdo de Acucar deve-se a presenca de comunidades rurais
dedicadas, historicamente, a producdo artesanal do queijo coalho, fato evidenciado nos
povoados Olho d’Agua Novo e Maria Preta, que concentram 55,55% das queijarias caseiras
identificadas em Belo Monte. Dentre 0s municipios pesquisados, somente em Minador do
Negrdo ndo foram identificadas unidades de elaboracdo artesanal dos derivados de leite. Esse,
por sua vez, permaneceu inserido no recorte empirico, por apresentar uma pecuaria integrada
ao sistema agroalimentar no fornecimento da matéria-prima as unidades de producéo situadas
em outros municipios do territério. Além disso, foi constatada entre seus habitantes a

demanda e o consumo desses alimentos.

Mapa 1 — Queijarias caseiras, Territorio da Bacia Leiteira/AL, 2019-2020
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* Unidade de queijaria caseira

A constituicdo das queijarias caseiras confunde-se com o processo histérico de

formagéo das unidades de producao familiar no semiarido alagoano. Tal fato denota que os
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produtores rurais sempre realizaram diversas atividades, que incorporavam praticas agricolas,
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criatorias e, inclusive, agroalimentares.

A elaboracdo do queijo coalho caseiro no TBL é realizada, predominantemente, em
estabelecimentos agropecudrios, que possuem pequenas extensfes de terras. A tabela 1
apresenta as caracteristicas produtivas das unidades familiares responsaveis pela elaboracéo
desse alimento. No total, foram identificadas 50 queijarias caseiras que realizam o

processamento artesanal do queijo.

Tabela 1 — Unidades de producéo do queijo coalho caseiro (valores em média), Territorio
da Bacia Leiteira/AL, 2019-2020

N° de Area dos N° de vacas | Vol. dirio Producéao Rendimento
Municipios unid. de estab. ordenhadas | de ieite ) diaria de semanal

producdo | agrop. (ha) queijo (kg)* | (R$ 13,00/kg)
Belo Monte 18 21,24 6 60 6,0 546,00
Péao de Acucar 12 17,81 5 42 4,2 382,20
Batalha 6 23,03 6 60 6,0 546,00
Major Isidoro 5 27,87 7 73 7,3 664,30
Jaramataia 2 24,24 7 74 7.4 673,40
Jacaré dos Homens 2 31,81 5 43 4,3 391,30
Cacimbinhas 2 28,78 5 50 5,0 455,00
Monteiropolis 1 18,18 6 57 5,7 518,70
Palestina 1 21,21 8 100 10 910,00
Olho d’Agua das Flores 1 24,24 5 50 5,0 455,00

Fonte: Pesquisa de campo, 2019/2020.
Org. SILVA, José Natan Gongalves da. 2020.
*Considerar a producéo do queijo coalho caseiro nos sete dias da semana.

O leite utilizado na elaboracdo do queijo coalho caseiro € oriundo, sobretudo, da
unidade produtiva, embora, sejam identificados produtores que demandam pequenos volumes
da matéria-prima em estabelecimentos agropecuarios situados nas adjacéncias das unidades
de producdo. Tal fato caracteriza as queijarias caseiras pela elaboracdo de alimentos em
pequena escala. Essa caracteristica também foi observada por Mergarejo Netto (2011) na
elaboracdo do queijo minas artesanal, especialmente, quando a atividade é realizada pelos
agricultores familiares. Assim como observado pelo autor, em Alagoas as diversidades de
condi¢Bes na coleta, producéo, transporte e armazenamento dos alimentos inviabilizam o
beneficiamento de grandes volumes de leite.

A despeito das atividades queijeiras no sertdo sergipano, Menezes (2009) reporta que
durante diferentes temporalidades a elaboracdo do queijo artesanal restringiu-se ao interior da
residéncia ou ao pequeno cémodo situado no quintal da casa, espago que, nao raro, constitui
uma extenséo da cozinha (Figura 1). Por se limitar aos ambientes de manipulagéo e cozimento

dos alimentos, territdério ndo controlado pelo homem, o trabalho nas queijarias consistiu,
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que Poulain e Proenca (2003, p. 252) realizam sobre a dimensdo social da cozinha,
considerada um espaco formado de “agdes técnicas, de operagdes simbolicas e de rituais”,
onde se projetam relacfes estruturadas e formais, mas, que também denotam a reparticéo

sexual das atividades.

Figura 1 — Croquis de queijarias caseiras, Territorio da Bacia Leiteira/AL, 2019

Modelo 1 Modelo 2
Pocilga Curral Pocilga Quintal e Queijaria
cercanias
Quintal e
cercanias 1
Banheiro
Cozinha
Banheiro ]
Cozinha/Queijaria Quarto
Quarto ] Quarto
Curral
Sala
Quarto Sala

Fonte: Pesquisa de campo, 2019-2020.
Org. SILVA, José Natan Gongalves da. 2020.

Cruz (2020) ressalta que o processamento de alimentos realizado pelas mulheres, por
muito tempo foi interpretado como um afazer intrinseco as atividades da cozinha e voltado ao
consumo doméstico. Para autora, no Brasil foram identificados movimentos de formalizacao
dessas praticas nos territérios rurais, que desencadearam no deslocamento da producdo do
espaco doméstico para a agroindustria. Todavia, ela adverte que muitas familias rurais
continuam processando 0s alimentos nas cozinhas ou em espagos que configuram uma
extensdo das mesmas. Apesar de invisiveis ante a supremacia do mercado convencional, essas
atividades agregaram ao longo do tempo valor de uso e valor de troca aos seus produtos,
passando a desempenhar relevancia econémica e social para os grupos familiares.

De fato, sdo as mulheres as precursoras e mantenedoras desse saber-fazer ao longo de
diferentes geracfes. Durante as pesquisas de campo, era recorrente entre os informantes das
unidades de producéo explanar que, em se tratando da criagdo do gado, o assunto € dominado
pelo homem, mas, se a fala é sobre o queijo, quem tem autoridade é a mulher. A figura 1, que

ilustra dois modelos de queijarias (anexa ao domicilio e deslocada do espaco residencial),
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retrata que os espacos onde ocorre a elaboracdo do queijo coalho caseiro (interior da
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residéncia, quintal e cercanias) sdo dominados pelo trabalho das mulheres.

Ao se restringir ao ambiente imediato da casa, a produgdo do queijo coalho caseiro
esta entremeada aos espacos domésticos, cotidianos e das primeiras experiéncias do individuo
com o seu entorno. Nesse interin, deve-se ressaltar que “el espacio doméstico es, a la vez, un
lugar privilegiado de la reproduccion social, y también de la produccion y la invencion social”
(COLLIGNON, 2010, p.207). Os saberes na producdo do queijo sdo preservados,
reinventados e transmitidos mediante regras sociais e culturais difundidas nos espagos
cotidianos e funcionais da casa.

As informacdes coletadas nas unidades de producdo reforcam o dominio delas na
elaboracdo do queijo coalho caseiro, que sobressaem no processamento desse alimento,
quando comparado a participacdo dos homens. Também sdo relevantes os discursos sobre
guem as ensinou a fazer o queijo, destacando-se novamente figuras femininas como as maes,
avos e sogras. Ao analisar as abordagens realizadas por Champredonde (2016) acerca do
saber-fazer, verifica-se que essas mulheres sdo responsaveis pela transmissdo de
conhecimentos tacitos, que correspondem aos saberes utilizados e repassados pelas relacbes
de sociabilidade.

Ha relatos das produtoras que condizem com a associacdo da producdo do queijo a
memorias da infancia: “enquanto minha mae fazia o queijo, eu brincava de fazer queijo na
caixinha de fosforo”, mencionou a produtora HLB de Pdo de Acucar/AL. Essa é uma
narrativa que se repete entre essas mulheres do TBL, inclusive, em relagdo as produtoras
identificadas por Menezes (2021) no sertdo de Sergipe. Para a autora, o repertdrio imaginario
da elaboracdo do queijo integrava as brincadeiras das meninas sertanejas durante a infancia.
Em meio as atividades queijeiras, as tarefas domésticas e os cuidados com as criancas, as
mées transmitiam para suas filhas os saberes atrelados a elaboragdo do queijo. No TBL de
Alagoas, embora sejam encontrados homens que participam da producdo do queijo coalho
caseiro, esse cenario € uma excec¢do a regra. Do mesmo modo, raramente sdo identificadas
mulheres que conduzem atividades atreladas ao manejo do gado: recolhimento dos animais no
pasto, alimentacdo dos bovinos e ordenha das vacas leiteiras.

Embora essas atividades exponham a composi¢do de uma estrutura relativamente
rigida nas relacfes de trabalho, ndo foi identificada a iminéncia da instalagdo de um conflito
entre os atores envolvidos. As escolhas e percepc¢des que qualificam o cotidiano e a vida dos

individuos pressupdem a constituicdo do que Giddens (2002, p.54) chama de autoidentidade,
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ou seja, que ndo ¢ “simplesmente apresentado, como resultado das continuidades do sistema
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de acdo do individuo, mas algo que deve ser criado e sustentado rotineiramente nas atividades
reflexivas do individuo”. Com base nas analises do autor, observa-se que a identidade das
mulheres produtoras do queijo e dos homens criadores traduz o desenvolvimento de uma
trajetdria, que remete ao passado e direcionada ao futuro antecipado. Tanto as guardids do
saber do queijo caseiro, quanto os homens, eximios na lida do gado, realizam uma trajetoria
gue tomam como base uma consciéncia cognitiva fundamentada nas varias fases de sua vida e
nos conhecimentos transmitidos pelos antepassados.

Na elaboracdo desse alimento constata-se a consolidacdo de uma atividade ancorada
em saberes herdados e compartilhados pelas produtoras em diferentes temporalidades. Tal
contexto ndo traduz uma cultura alimentar estanque e engessada, pelo contrério, verifica-se a
configuracdo de cenarios abertos a mecanismos de assimilacdo e introdugdo de inovacbes no
territério, como forma de garantir a manutencdo da dinamica social, cultural e produtiva, que

atribui significado a existéncia das mulheres produtoras do queijo coalho caseiro.

CONSIDERACOES FINAIS

Nas unidades de producdo do queijo coalho caseiro constata-se a definicdo de
estratégias de reproducdo social e cultural de mulheres mediante o desenvolvimento de
territorialidades alicercadas na tradicdo e na cultura alimentar do territorio. Essas produtoras
empenham-se na preservacao de uma atividade pautada na estreita relacdo entre o territorio, a
identidade e a tradicéo.

Essas praticas referenciam as mulheres como gquardids de saberes, cuja
transmissibilidade oral, em diferentes temporalidades, contribuiu para a preservacdo de
técnicas e elementos simbolicos intrinsecos a elaboragdo do queijo. A persisténcia de modos
de producéo alicercados na tradicdo e na artesanalidade repercutiu, ainda, no aumento da
demanda pelos produtos, diante da emergéncia de consumidores atentos ao consumo de
alimentos artesanais, identitarios e com aportes culturais, legitimados pela relacdo de origem
com o territorio.

E por influéncia da identidade e do modo artesanal de producéo dos alimentos, que sdo
legitimadas as atividades agroalimentares de producdo do queijo coalho caseiro. Logo, para

sua dinamizagdo faz-se necessario construir estratégias de valorizacdo das tradicbes e
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manutencdo dos saberes, que dotam de significados a producdo e a comensalidade em torno
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dos derivados artesanais de leite.
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