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INTRODUCAO

Segundo a Resolugcdo - CNNPA n° 12, de 1978, a polpa de fruta é o resultado do
amassamento das partes comestiveis de frutas suculentas por meio de tecnologias adequadas.
Apresentando propriedades sensoriais (cor, sabor e odor) especificas e proprias, com aspecto
pastoso e mole. Para a elaboracdo das polpas, as frutas devem ser selecionadas de acordo com o
grau de maturidade, tamanho, e devem estar livres de injdrias, parasitas e qualquer outro
componente desconhecido que afete a qualidade final do produto.

As populacGes dos centros urbanos estdo cada vez mais exigentes e a procura de produtos
que apresentam maior conveniéncia e praticidade devido a vida agitada, mantendo as propriedades e
caracteristicas nutricionais e funcionais de frutas “In natura”. Sendo assim o acondicionamento de
frutas na forma polpas é utilizado para prolongar, diversificar e oferecer ao consumidor a
possibilidade de consumir fora do periodo de safra. As industrias relacionadas as polpas de frutas
congeladas vém crescendo muito ao longo dos tultimos anos. As unidades de processamento, em
grande parte, sio compostas por pequenos produtores, dos quais, a maioria ainda tira proveito de
procedimentos manuais. Uma parcela destes produtores provém da agricultura familiar, a qual se
baseia na producao do uso da mao de obra familiar, e consiste na forma do arranjo sociocultural e
econdmico, onde se trabalham em atividades agropecudarias, desenvolvidas em dareas rurais,
exercendo a gestdo do empreendimento de forma direta (SEBRAE, 2016; PEREIRA, et al. 2006;
BANCO DA AMAZONIA, 2016).

O layout é definido como a subdivisao fisica de equipamentos e maquinas dentro de uma
empresa ou departamento, feita através de calculos e defini¢cdes pré-estabelecidas em conformidade
com o item a ser preparado, organizando os mesmos para que o servico seja elaborado com o menor
tempo disponivel e com uma qualidade melhor (CHIAVENATO, 2005). A elaboracdao de um layout
numa organizacao esta relacionada a procurar maneiras para a solu¢do de problemas como por
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exemplo, de alocacdao de maquinas, setores e estabelecer quais os locais e a posicdo que é mais
apropriada que cada um deve permanecer. Em toda a evolucdo institucional do layout uma
precaugdo essencial deve estar a todo o momento sendo buscada, tornando mais eficaz, e apropriada
a sequéncia de trabalho (IVANQUI, 1997).

Uma das principais razdes para um novo arranjo fisico dentro de uma organizacgdo é limitar
o tempo gasto entre a transferéncia de materiais e do proprio item, com base nisso “a melhor
movimentacdo do material é ndo movimentar” (CANEN & WILLIAMON, 1998). Martins e
Laugini (2005) propdem que para fazer um layout é imprescindivel desde o inicio conhecer a
quantidade de produtos que serd produzida, conforme a quantidade pré-determinada, levando em
consideracao o numero total de trabalhadores, e os turnos em que a empresa funcionara, e até
mesmo a tecnologia acessivel para aperfeicoar os produtos, em contrapartida com o periodo de
fabricacdo dos mesmos. Tendo estas definicbes em mente é permitido estipular, baseando-se em
calculos de produtividade, e em informagOes precisas e reais, a quantidade de mecanismos que
serdo fundamentais para a criacdo dos produtos.

O presente trabalho objetivou-se no desenvolvimento de um layout para uma unidade de
processamento de polpas de frutas, criando uma planta baixa e elaborando um fluxograma, para os
produtores.

METODOLOGIA

De inicio, foram realizadas visitas periédicas entre os meses de Julho e Setembro, aos
proprietarios da unidade processadora de polpas de frutas na comunidade de Riacho dos Currais
localizada a 8 km do municipio de Sdo Bentinho-PB, com o intuito de analisar “in loco” o espaco
disponivel e a melhor maneira de distribuir os equipamentos que seriam utilizados durante o
processamento, de forma que seja possivel trabalhar com um fluxo continuo, para que se evite
qualquer atrasado no decorrer das atividades e, consequentemente, venha a ter perda de produto ou
mesmo desorganizacao do ambiente.

A comunidade ja produzia bolos em um local e queriam ampliad-lo para a producdo de
polpas de frutas, entdo o layout foi projetado utilizando-se a ferramenta AutoCad 2014 (versao do
estudante) e foi desenvolvido a partir de observacdes do fluxograma das etapas de obtencdo das
polpas e do dimensionamento da area producdo, além de opinides dos proprios manipuladores da
unidade, uma vez que estes expuseram suas ideias em relacdo ao melhor lugar para insercao de
alguns equipamentos e localizagcdo de estruturas, de modo que facilite a realizacdo de todas as
etapas continuamente.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A planta baixa foi criada utilizando as dimensdes de 4,48 e 9,51 m, mostrada na Figura 1,
utilizando as normas vigentes e separando-se a area de cada equipamento criando o arranjo fisico,
para que ndo haja confusdo durante o processamento, pensando na otimizacdo dos processos. Na
Figura 2 foi elaborado o fluxograma para a obtencdo da polpas, e na Figura 3 foi incorporado o
fluxograma ao arranjo fisico dos equipamentos.

Figura 1. Planta baixa da unidade de processamento de polpa de fruta.
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Fonte: Autoria propria, 2016.

Figura 2. Fluxograma do processamento.

Fonte: Autoria propria, 2016.
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Figura 3. Layout final, mesclagem do fluxograma e arranjo fisico.
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Fonte: Autoria propria, 2016.

Na etapa 1, ocorre o recebimento das frutas, seguindo a linha até os tanques 1 e 2 (etapa 2),
acontece a lavagem e sanitizacdo, indo para a fase 3, onde se faz a selecao das frutas o corte e o
descasque, seguindo para a fase 4 para o despolpamento, fase 5 o envase, e por ultimo o
acondicionamento nos freezers, etapa 6. A proposta do layout foi aprovada pelos produtores, uma
vez que isto facilitara a producdo das polpas de frutas, minimizando a perda de tempo do
processamento. Barbosa (1999), afirma em seu estudo que se tem um aumento consideravel entorno
de 10% a 20% a mais na produtividade, e uma diminui¢do de no minimo 70% no manuseio de
insumos e movimentacao num arranjo fisico baseado em células.

CONCLUSAO

O arranjo fisico é de grande importancia para qualquer tipo de industria, independentemente
do seu porte. Com o planejamento e a execucao do layout, se obtém a otimizacao dos processos,
ndo havendo interrup¢do na cadeia produtiva. Para a unidade de processamento das polpas de fruta,
é essencial, sendo necessario ter um processo continuo e pré-estabelecido, caso contrario isto
acarretard na contaminagao das polpas, e consequentemente causando problemas ao produtor.
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